
LANCE
GRILLO

VITIGNO:
Grillo 

DENOMINAZIONE: 
IGP Terre Siciliane

SUOLO: 
Misto, prevalentemente sabbioso

VIGNETI: 
 Allevati ad alberello Marsalese

VENDEMMIA:
A mano, inizi di Settembre

VINIFICAZIONE:  
La pressatura delle uve è soffice e la fermentazione a 15°C 
dura 14 giorni. La maturazione avviene a temperatura 
controllata e si conclude con un veloce passaggio in botte. 
Affina per sei mesi in bottiglia.

NOTE ORGANOLETTICHE:
Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, dal profumo 
intenso ed elegante ricco di sentori di frutta matura come 
mela, cedro e pompelmo. Al palato la sua sapidità è inte-
grata ad una delicata morbidezza.

GRADO ALCOLICO:  
13 vol.

ABBINAMENTI: 
Da gustare con antipasti di mare, durante un aperitivo e si 
accompagna perfettamente con primi vegetariani e pesci 
arrosto.

COME SERVIRLO: 
Esprime il meglio di sé in calici a tulipano di media ampiez-
za s servito ad una temperatura di 8°C
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LANCE
GRILLO

GRAPE VARIETY:
Grillo

CLASSIFICATION: 
IGP Terre Siciliane (Protected geographic identification)

SOIL: 
Mixed, prevalence of sand

VINEYARD:
Marsalese bush
 
HARVEST:
By hand, in early September
 
VINIFICATION: 
Grapes are gentle pressed and the slow fermentation lasts 
for 14 days at 15°C (59°F). This wine is aged in steel tanks 
and then in big oak casks for one month. It is left 6 months 
in bottle.

TASTING NOTES:
The colour is pale yellow with greenish tints. It has an intense 
and elegant bouquet, rich of ripe fruit aroma such as apple, 
cedar and grapefruit. On the palate is lively and fruity, with 
an extraordinary freshness.

ALCOHOL CONTENT:
13 vol.

FOODMATCHING:
It’s perfect with seafood appetizers, vegetarian first dishes 
and roasted fishes.

SERVE:
In medium size tulip wineglasses at the temperature of 8°C 
(46.4 °F).


