
GRADO ALCOLICO  
13% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO  
10°C

COLORE 
Giallo paglierino con riflessi verdognoli
PROFUMO 
Intenso ed elegante ricco di sentori di frutta 
matura come mela, cedro e pompelmo
SAPORE  
La sua sapidità è integrata ad una delicata 
morbidezza

DEGUSTAZIONE

Da gustare con antipasti di mare. Si 
accompagna perfettamente con primi di mare e 
vegetariani e pesci arrosto

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

COLLEZIONE ORO
MALEKA GRILLO 

VITIGNO 
Grillo

TIPOLOGIA 
Bacca bianca

 
TERRENO 

Misto, prevalentemente sabbioso situato sul livello del 
mare

VIGNETI 
Ad alberello Marsalese

VENDEMMIA 
Inizi di agosto

VINIFICAZIONE 
La pressatura delle uve è soffice e la fermentazione a 15°C 

dura circa14 giorni

MATURAZIONE 
A temperatura controllata in vasche di acciao inox 

AFFINAMENTO 
Per sei mesi in bottiglia



ALCOHOL CONTENT 
13% vol.
SERVING TEMPERATURE 
10°C

COLOR 
Bright pale yellow colour
BOUQUET 
Intensily fruty with white peach and grapefruit 
notes combined with hints of aromatic herbs
FLAVOUR  
Intense and mineral

TASTING NOTE

To be served with fish dishes, shellfish and 
appetizer.

RECOMMENDED WITH

COLLEZIONE ORO
MALEKA GRILLO 

GRAPE VARIETY 
Grillo

TYPE 
White

 
SOIL 

Mixed, prevalence of sand

VINEYARD 
Marsalese bush

HARVEST 
Beginning of August

VINIFICATION 
Very soft pressing and slow fermentation for about 14 days 

at 15 °C

AGEING 
At controlled temperature in steel and then in big oak 

casks for one month

BOTTLE AGEING 
Six months


