
GRADO ALCOLICO 
14% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
18/20° C

COLORE 
Rosso intenso brillante
PROFUMO 
Bouquet corposo con prevalenza di note 
speziate
SAPORE  
Il suo sapore è avvolgente con nette sensazioni 
di pepe nero e cioccolato

DEGUSTAZIONE

Ottimo compagno di zuppe saporite a base di 
legumi, è perfetto anche con piatti a base di 
carne rossa e con formaggi saporiti di media 
stagionatura

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

COLLEZIONE ORO
ETTA FOCU 

VITIGNO 
Syrah, Perricone

TIPOLOGIA 
Bacca nera

TERRENO 
Medio impasto, calcare argilloso

VIGNETI 
Da parcella allevata a controspalliera

VENDEMMIA 
Da agosto a settembre 

VINIFICAZIONE 
La fermentazione a 26-28°C dura circa 14 

giorni. Fermentazione in serbatoi di accaio 
inossidabileMATURAZIONE 

La maturazione in barriques per 12 mesi

AFFINAMENTO 
Otto mesi in bottiglia



ALCOHOL CONTENT  
14% vol.
SERVING TEMPERATURE  
18/20° C

COLOR 
Intense bright red
BOUQUET 
Full-bodied bouquet with predominant spicy 
notes
FLAVOUR 
Its flavor is enveloping with distinct sensations 
of black pepper and chocolate

TASTING NOTE

An excellent companion to flavorful legume-
based soups, it is also perfect with red meat 
dishes and medium-aged flavorful cheeses

RECOMMENDED WITH

COLLEZIONE ORO
ETTA FOCU 

GRAPE VARIETY 
Syrah, Perricone

TYPE  
Red

SOIL 
Calcareous Clay-Loam

VINEYARD  
Low bush vines

HARVEST 
Hand picked from August-September

VINIFICATION  
14 -16 days Fermentation temperature: 26 - 28° C

AGEING  
12 months

BOTTLE AGEING  
8 months


